TEMATA Z ODBORNYCH PREDMETU - SUS 3 (kuchai'ské prace)

1) Tepelna uprava vareni

2) Hnédé polévky

3) Omacky

4) Vlozky a zavarky do polévek
5) Prilohy

6) Lusténiny

7) Bezmasé pokrmy

8) Ryby

9) Pfredbéina pfiprava potravin
10) Polévky

11) Sklady

12) Dribez

13) Ovoce

14) Zelenina

15) Téstoviny

16) Brambory

17) Hovézi maso

18) Moucniky

19) Vejce

20) Tepelna Gprava smazeni
21) Mleté maso

22) Vepiové maso

23) Pfedbézna priprava potravin rostlinného ptivodu
24) Racionalni vyziva. Zdravy Zivotni styl

25) Mlécné vyrobky



